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RESTAURANT
MANSACA

"La gastronomie est l'art
d'utiliser la nourriture

pour créer du bonheur."

Don applat

NOS PETITS DEJEUNERS

OMELETTES

NATURE / A LOIGNON

ET A LA TOMATE/ GEUF AU pLAT 2 000 FCFA

JAMBON FROMAGE / AU LARDON 2 500 FCFA

PETIT DEJ EXPRESS

OMELETTE, PAIN, BEURRE,

. ; 5 000 FCFA
THE / CAFE

ABIDJAN MATIN

BOUILLE DE MIL, OMELETTE,
GALETTES DE FARINE ”
GBOFLOTO”

5 000 FCFA

PETIT DEJEUNER
AMERICAIN

CAFE, THE, LAIT, OMELETTE,
TOAST, CONFITURE, JUS DE FRUIT,

FRUITS DE SAISON, YAOURT, BACON
VIENNOISERIE, CHARCUTERIE

10 000 FCFA

BOISSONS CHAUDES

CAFE
CAFE EXPRESSO
CAPPUCINO

1500 FCFA
2 000 FCFA
2 500 FCFA
2 500 FCFA
1500 FCFA
1000 FCFA
1500 FCFA

CAFE AU LAIT

THE

CITRONNELLE CHAUDE
CHOCOLAT CHAUD

NOS ENTREES

SALADE SAISON

(LAITUE-CONCOMBRE-TOMATE-MAIS DOUX-OIGNON-OLIVE) 2 500 FCFA
SALADE NIGOISE

o o o s taicay> " 6 000 FCFA
SALADE MANSACA

A D YOLALT KD, FROMAGE) 7500 FCFA

SALADE D'AVOCAT CREVETTE 7 500 FCFA

MOZZARELLA TOMATE

(MOZZARELLA-TOMATE-FEUILLE DE BASILIQUE-
HUILE D'OLIVE-POIVRE NOIR-GROS SEL)

8 000 FCFA

NOS GARNITURES

POMMES DE TERRE SAUTEES

A LAIL ET AU PERSIL 1500 FCFA
POMMES FRITES 1500 FCFA
HARICOT 1500 FCFA
ALLOCO 1500 FCFA
CROQUETTES DE POMMES DETERRE 1 500 FCFA
RIZ 1500 FCFA
IGNAMES FRITES 1500 FCFA
PETIT POIS SAUTES 1500 FCFA
LEGUMES VAPEURS 1500 FCFA
ATTIEKE 1500 FCFA
LEGUMES GRILLES FACONWOK 1500 FCFA

NOS DESSERTS

FRUITS DE SAISON
(3 VARIETES)

CREPE NATURE

1500 FCFA
2 000 FCFA

CREPE AU CHOCOLAT 2 500 FCFA

5 000 FCFA
3 500 FCFA

2 000 FCFA

TIRAMISU
COUPE DE GLACE

FLAN
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“Rien sur cette terre ne
t'appartient vraiment sauf

ce que tu manges”

Proverbe Ivoirien

(Hon ppeti

NOS POISSONS ET

NOS VIANDES FRUITS DE MER

SOURIS D’AGNEAU 15 000 FCFA  SOLE MEUNIERE A SA SAUCE 10 000 FCFA

STEAK A LA CREME 8 500 FCFA  BAR FRIT A LABIDJANAISE 7 500 FCFA
GAMBAS SAUTEES

ETEAK ?AUCE ROQUEFORT 10 000 FCFA 1 bETITS LEGUMES 15 000 FCFA

TEAK A CHEVAL AU JUS

DE VEAU J 9500 FCFA'  MARMITTE PECHEUR DE 15 000 F
COTE DE BUF GRILLEE LEMBOUCHURE DASSINIE 5 CFA
AU BEURRE MAITRE D'HOTEL 8 500 FCFA  CAPITAINE GRILLE 10 000 F

. AUX FINES HERBES CFA
RAGOUT DE BGEUF 7 500 FCFA F
SOUPE DE CABRI 7500 FCFA ST PIERRE FACON MANSACA 9 000 FCFA
NOS VOLAILLES

BROCHETTE DE BLANC 6 500 FCFA

DE POULET

EMINCE DE BLANC DE
POULET AU PAPRIKA 8500 FCFA

KEDJENOU DE PINTADE

DEMI PINTADE 8 500 FCFA

KEDJENOU DE PINTADE
PINTADE ENTIERE 15 000 FCFA
KEDJENOU DE POULET
DEMI POULET 6500 FCFA
KEDJENOU DE POULET
POULET ENTIER 12 000 FCFA

2 CAILLES BRAISEES FACON

GRAND-MERE 7 500 FCFA

POULET DE CHAIR A LA

PLANCHA 5 500 FCFA

NOS PATES

SPAGHETTI BOLOGNAISE 7500 FCFA  TAGLIATELLE AU POULET 8 500 FCFA
SPAGHETTI AUX CREVETTES 10 000 FCFA PENNE AU BEURE 3 000 FCFA
LASAGNEA LABOLOGNAISE 8 500 FCFA

SPECIALITE DU CHEF
SAUMON DU PACIFIQUE EN
DETRESSE SUR LA pL?INCHA 15 000 FCFA TOURNEDOS ROSSINI 15 000 FCFA

FILET DE ROUGET DANS SA

RATATOUILLE A L'TVOIRIENNE 12 000 FCFA

MAGRET DU CHEF ROBERT'S 18 000 FCFA

SAUTES DE GAMBAS DU CHEF 17 000 FCFA

SAUTE DE PORCELET MIGNON

FACON MANSACA 7500 FCFA

Robert’s Hotel
Des momentsauthentiques
Business & Lifestyle
Contacts:
0701001724 / 0701061722 www.robertshotel.ci



