
RESTAURANT

MANSACA

MENU

"La gastronomie est l'art 
d'utiliser la nourriture 
pour créer du bonheur."

Bon appétit

Nos petits déjeuners

Omelettes

Nature / à L'oignon 
Et à la tomate/ Œuf au plat 2 000 Fcfa

2 500 FcfaJambon Fromage / Au Lardon

Boissons chaudes 

Café

Café Expresso

Cappucino

Café au lait 
Thé

Citronnelle chaude

Chocolat Chaud

1 500 Fcfa
2 000 Fcfa
2 500 Fcfa
2 500 Fcfa
1 500 Fcfa
1 000 Fcfa
1 500 Fcfa

Nos Desserts

Fruits de saison
(3 variétés)

Crêpe Nature

Crêpe au chocolat

Tiramisu

1 500 Fcfa

2 000 Fcfa
2 500 Fcfa
5 000 Fcfa

Coupe de glace 3 500 Fcfa

Petit Dej Express

5 000 FcfaOmelette, pain, beurre, 
Thé / Café

5 000 Fcfa
Bouille de mil, Omelette, 
Galettes de farine "
Gbofloto"

10 000 Fcfa
café, thé, lait, omelette, 
toast, confiture, jus de fruit, 

fruits de saison, yaourt, bacon 

Abidjan matin

Petit Déjeuner 
  Americain

Viennoiserie, Charcuterie

Nos entrées

2 500 Fcfa
Salade saison
(Laitue-Concombre-Tomate-Maïs doux-Oignon-Olive)

6 000 Fcfa
Salade niçoise
(Laitue-Tomate-Concombre-Œuf dur,  anchois, Thon, 
Poivron, Maïs doux, Pomme de terre vapeur)

7 500 Fcfa
Salade Mansaca
(Laitue, tomate, comcombre, 
gésier de volaille, Lardon, Fromage)

7 500 FcfaSalade d'avocat Crevette

8 000 Fcfa
Mozzarella tomate

(Mozzarella-Tomate-Feuille de Basilique-
huile d’olive-Poivre Noir-Gros sel)

Nos garnitures 
Pommes de terre sautées 
À l'ail et au persil 1 500 Fcfa

1 500 FcfaPommes frites

1 500 FcfaHaricot

1 500 FcfaAlloco

1 500 FcfaCroquettes de pommes de terre

1 500 FcfaRiz

1 500 FcfaIgnames Frites

1 500 FcfaPetit pois sautés 

1 500 FcfaLégumes Vapeurs

Flan 2 000 Fcfa

1 500 FcfaAttiéké
1 500 FcfaLégumes g r i l l é s   f a ç o n   w o k
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Nos Viandes

15  000 FcfaSouris d’agneau

8  500 FcfaSteak à la crème

10 000 FcfaSteak Sauce Roquefort

9 500 FcfaSteak à cheval au jus 
de veau

8 500 Fcfa
Cote de bœuf grillée  
au beurre maître d’hôtel

7 500 FcfaRagoût de Bœuf

7 500 FcfaSoupe de cabri

Nos Volailles 

6 500 FcfaBrochette de Blanc 
de poulet

8 500 FcfaEmincé de blanc de 
poulet au paprika

8 500 FcfaKédjénou de pintade 
Demi pintade

15 000 FcfaKédjénou de pintade 
pintade entière

6 500 FcfaKédjénou de poulet 
Demi poulet 

12 000 FcfaKédjénou de poulet
Poulet entier

7  500 Fcfa2 cailles braisées façon 
Grand-mère

5  500 FcfaPoulet de chair à la 
Plancha

Nos Poissons et 
Fruits de Mer

10 000 FcfaSole meunière à sa sauce

7 500 FcfaBar frit à l'Abidjanaise

15 000 Fcfa
Gambas sautées 
aux petits légumes

15 000 Fcfa
Marmitte pêcheur de 
l'embouchure d'Assinie

10 000 Fcfa
Capitaine Grillé 
aux fines herbes

7 500 Fcfa
10 000 Fcfa

Spaghetti Bolognaise

Spaghetti aux crevetteS

8 500 FcfaL a s a g n e  à  l a  b o l o g n a i s e

8 500 FcfaTagliatelle au Poulet

3 000 FcfaPenne au Beure

Nos pâtes

9 000 FcfaSt pierre façon mansaca   

Spécialité du chef

15 000 Fcfa

12 000 Fcfa

Saumon du pacifique en 
détresse sur la plancha
Filet de rouget dans sa 
ratatouille à l'ivoirienne

18 000 FcfaMagret  du  Chef  Robert's

15 000 FcfaT o u r n e d o s  R o s s i n i

17 000 FcfaSautés de gambas du chef 

7 500 FcfaSauté de porcelet mignon 
façon Mansaca 

RESTAURANT

MANSACA

MENU

Bon appétit

“Rien sur cette terre ne
t’appartient vraiment sauf 

ce que tu manges’’

Proverbe Ivoirien 


